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Hinweis darauf auch gefunden habe, und zwar in dem Codex alimentarius Austriacus.
Es diirfte nun nicht unangebracht sein, hierzu zu bemerken, daB ich schon vor
14 Jahren die Charakterisierung des Malzkaffees durch die Keimhohle festgestellt habe.

In einem in der Gartenbau-Gesellschaft in Wien am 13, Februar 1900 ge-
haltenen Vortrage iiber ,Botanisches und Praktisches iiber Kaffee und seine Surrogate®?)
habe ich dariiber folgendes gesagt:

,Durchschneidet man ein Gerstenkorn der Liinge nach, so findet man unten an
der Basis den Keim, in dem tibrigen Teil den Mehlkern. Hat aber das Korn gekeimt,
d. h. hat der Keim an der Basis sein Wirzelchen gestreckt und aus der Frucht
herausgetricben, auf der entgegengesetzten Seite das Knospchen nach aufwiirts ver-
groBert, so sind die neu entstandenen Gewebe wegen der Zartheit ihrer Zellwinde
und wegen ihres Wasserreichtumes der Zerstérung viel leichter zugiinglich als der
unverinderte Keim, Zugleich ist ein Teil des Mehlkerninhaltes zu dem” Aufbau
der neuen (Gewebe verwendet, demnach auch der Mehlkern eines Teiles des Inhaltes
beraubt worden. Wird nun das gekeimte Korn tiefbraun gerdstet, so wird ‘der noch
in der Frucht steckende sehr zarte Teil des Keimes fast ginzlich zerstdrt, verkohlt,
und dort, wo der Keim liegen sollte, befindet sich eine Hoéhle, die nach
aufwirts am Ritcken der Frucht eine Fortsetzung findet, indem daselbst
auch der Mehlkern eingesunken ist. Schneidet man daher ein Malzkaffeekorn auf,
so findet man am Riicken eine relativ groBfe Hohle, die in dem Gerstenkaffeekorn
niemals zu finden ist.”

Beztiglich der ,Wiirzelechen? im Malzkaffee #uBerte ich mich folgender-
mafen:

,Dazu kommt noch als weiterer Beweis das Vorhandensein von Wiirzelchen-
resten in der Ware, da die Wiirzelchen auch durch sehr vorsichtiges Sieben niemals
vollstéindig aus der Ware entfernt werden.”

1) Wiener Illustrierte Garten-Zeitvng 1900, 25, 67 ff. Da ich oft um einen Sonder-
abdruck dieses Vortrages ersucht worden war, aber weder diesen noch das betreffende
Exemplar der Garten-Zertung zur Verfiigung stellen konnte, so hat sich die Schriftleitung der
JZeitschrift des Allgem. sterr. Apotheker-Vereins® auf meine Bitte bereit erklirt, den Vor-
trag in ihrer Zeitschrift abzudrucken. Er ist daselbst 1913, 51, 343 ff. erschienen; Sonder-
abdriicke stelle ich gern zur Verfiigung.

Nachwort zu verstehender Bemerkung.

Die Verdffentlichung von Herrn Dr. T, F. Hanausek in Wien ist mir leider
beim Studium der Literatur entgangen, was bei der in unseren Fachkreisen wenig
bekannten Stelle der Verbffentlichung wohl nicht zu verwundern ist. Im ibrigen
habe ich ja keineswegs darauf Anspruch erhoben, als erster auf die Charakterisierung
des Malzkaffees durch die Keimhohle hingewiesen zu haben. Wie ich s. Z. bereits
ausfithrte, habe ich die genaue Charakteristik des Malzkaffeekornes deshalb gegeben,
weil ich die Quelle des Codex alimentarius Austriacus nicht kannte und in der mir
zuginglichen Fachliteratur auch keine naheren Angaben gefunden habe.

Durch Verdffentlichung meiner Untersuchungen ist lediglich der Zweck verfolgt
worden, in Hinsicht auf die im Entstehen begriffene Neubearbeitung der Verein-
barungen eine Anregung zu einer lebhafteren Beschéftigung mit der Frage der
Untersuchung und Beurteilung dieses Kaffeesurrogates zu geben.

Breslau, 20. Mai 1914. F. Doepmann,



