
FZeitsehr. f~ UnSersuchung 84 F. D o e p m a n n, l~Ialzkaffee. Ld./ffahr.- u. GenufimitteL 

Itinweis darauf auch gefunden habe, und zwar in dem Codex alimentarius Austriaeus. 
Es dfirfte nun nicht unangebracht sein, hierzu zu bemerken, da$ ich schon vor 
14 Jahren die Charakterisierung des Malzkaffees dureh die KeimhShle festgestellt habe. 

In einem in der Gartenbau-Gesellschaft in Wien am 13. Februar 1900 ge- 
haltenen Vortrage fiber ~Botanisches und Praktisches fiber Kaffee und seine Surrogate ~1) 
habe ieh darfiber Yolgendes gesagt: 

,Durchschneidet man ein Gerstenkorn tier Lange nach, so finde~ man unten an 
der Basis den Keim, in dem fibrigen Tell den Mehlkern. Ha t  abet das Kern gekeimt, 
d. h. hat der Keim an der Basis sein Wfirzelehen gestreckt und aus tier Frucht 
herausgetrieben, auf der entgegengesetzten Seite das KnSspehen nach aufw/irts ver- 
grSSert, so sind die neu entstandenen Gewebe wegen tier Zartheit ihrer Zeilw~nde 
und wegen ihres Wasserreichtumes der ZerstSrung vie1 leiehter zug/inglich als der 
unveri~nderte Keim. Z u g l e i e h  i s t  e in  T e l l  des Mehlkerninhaltes zu dem Aufbau 
der neuen Gewebe verwendet, demnach auch der Mehlkern eines Teiles des Inhaltes 
beraubt women. Wird nun das gekeimte Korn tiefbraun gerSstet~ so wird der noch 
in der Frucht steekende sehr zarte Tell des Keimes fast giinzlieh zerstSrt, verkohlt, 
und dort, wo der Keim liegen sollte, b e f i n d e t  s i e h  e i n e  H S h l e ,  d ie  n a e h  
a u f w / i r t s  am R i i e k e n  der  F r u e h t  e i n e  F o r t s e t z u n g  f i n d e t ,  indem daselbst 
aueh der Mehlkern eingesunken ist. Schneidet man daher ein Malzkaffeekorn auf, 
so finder man am Riicken eine reiativ groSe HShle, die in dem Gerstenkaffeekorn 
niemals zu finden ist / '  

Beziiglieh tier ~ W f i r z e l e h e n  ~' im Malzkaffee /~uSerte ich mich folgender- 
mal~en: 

~Dazu kommt noeh als weiterer Beweis das Vorhandensein yon W f i r z e l c h e n -  
re s t en  in der Ware, da die Wfirzelehen aueh dutch sehr vorsiehtiges Sieben niemals 
vollst/indig aus der Ware entfernt werden/c 

1) Wiener ]llustrierte Garten-Zeitung 1900, ~5, 67 ft. Da ich oft um einen Sonder- 
abdrack dieses Vortrages ersucht worden war, aber weder diesen noeh das betreffende 
Exemplar der Gar~en-Zeitung zur Verf[igung stellen konnte, so hat sieh die Schriftleitung der 
~Zeitschrift des Allgem. 5sterr. Apotheker-Vereins ~ auf meine Bitte bereit erkl~rt, den Vor- 
trag in ihrer Zeitschrift abzudrueken. Er is~ daselbst 1913, 51, 843 ft. erschienen; Sonder- 
abdrticke stelle ich gem zur Verffig~ng. 

Nachwort  z u  vors t ehender  B e m e r k u n g .  

Die VerSffentlichung yon I-terrn Dr. T. F. H an a u s e k in Wien ist mir leider 
beim Studium der Literatur entgangen, was bei der in unseren Faehkreisen wenig 
bekannten Stelle der VerSffentlichung wohl nicht zu verwundern ist. Im fibrigen 
babe ich ja keineswegs darauf Anspruch erhoben, als erster auf die Charakterisierung 
des Malzkaffees durch die KeimhShle hingewiesen zu haben. Wie i chs .  Z. bereits 
ausftihrte, habe ich die genaue Charakteristik des Malzkaffeekornes deshalb gegeben, 
weil ich die (~uelle des Codex alimentarlus Austriacus nicht kannte und in der mir 
zug/inglichen Faehliteratur auch keine n~heren Angaben gefunden babe. 

Dutch VerSffentlichung meiner Untersuchungen ist lediglich der Zweck veffo]g~ 
worden, in HinsiclLt auf die im Entstehen begriffene Neubearbeitung der V e r e i n -  
b a r u n g e n  eine Anregung zu einer lebhafteren BeschKftigung mit der Frage der 
Untersuchung und Beurteilung dieses Kaffeesurrogates zu geben. 

Breslau, 20. Mai 1914. F. D o e p m a n n .  


