
52. Band. ] Chondrin und Olu~in. 401 November 1926.] 

Damit w~ire die Zusammensetzung des Chondrins bis auf die beigemengten 
Kohlenhydrate, die allen Proteinen eigen sind, festgestellt. 

3. Z u s a m m e n s e t z u n g  d e r  G e l a t i n e .  

Die Zusammensetzung der Gelatine wurde, wie bereits erw~ihnt, yon dem e lnen  
yon uns ( R a k u s l n )  bereits 1924 studlert, sodag wir uns hler auf eine Mitteilung der 
Versuchsergebnisse beschdinken kSnnen; diese waren fo]gende: 

Freie NH~-Verbindungen . . . . . . . . .  0,500/0 
Biuret-Komplex . . . . . . . . . . . .  49,27 ,, 
Freie Kohlenhydrate �9 �9 . . . . . . . .  0,96 ,, 
Gebundene Kohlenhydrate . . . . . . . . .  23,7.7 ,, 
Gebundene Chondroitinschwefelss . . . . .  25,50 ,, 

Der Gehalt an Chondroitinschwefe]s~iure wurde auch bier durch F/illung mit 
BariumchloridlSsung bestimmt und steht mit dem Sehwefelgehalt der untersuchten Gelatine 
(1,50~ statt des theoretischen Wertes 1,456~ im Einklang. Im fibrigen sei auf 
die Originalabhandlung hingewiesen. 

Zusammenfassung' der Versuehsergebnisse. 
Die Versuchsergebnisse fiber das Chondrin sind insofern yon besonderer Bedeutung, 

als dessen vollst~indige Hydrolyse nach dem Verfahren von E. F i s c h e r ,  dessen Wert 
aueh jetzt nach der Einffihrung der Autoklavenhydrolyse mittels verdiinnter Siiuren 
durchaus nieht zu unterschs ist, noch nicht ausgeffihrt wurde. Die yon uns aus- 
gefiihrte Fraktionlerung des Chondrins und der Gelatine geht gIat~ und cluantitativ 
ohne Bildung yon Zersetzungsprodukten vor sich. 

Bei der Einwirkung yon Aluminiumhydroxyd (stille Hydrolyse) finder Abspaltung 
yon Chondroitinschwefels~iure stat~, deren Rolle irn ErnShrungsvorgang some deren 
Sehicksal bei der vollstiindigen und selbst bei der Autoklavenhydrolyse vorl~iufig un- 
bekannt zu sein scheint. Auf die Notwendigkeit der ErSrterung dieser ffir die Biochemie 
und Nahrungsmittelchemie so wichtigen Fragen sei hiermit hingewlesen. 

B e r i c h t i g u n g  
zu der Arbeit 

, ,Uber die physikalisch-chemischen Grundlagen des spezifischen 6~ewichtes der Milch." 
(Diese Zeitschrifi 1926, 52, 279 287.) 

In der Tabelle auf S. 286 lies: 
Spezifisches Gewich~, bereclmel; 

Wasser nach ~ nach 
F l e i s e h m a n n  ! L i e b e f e l d  

Nr. II 87,13 stat~ 87,11% . . . . .  
, I[I 83,57 , 83,47 . . . . . . .  1,0334 s ~ t  1,0345 1,039,8 st-~t 1,0337 
, V 85,57 , 85,45, . . . . .  1,0317 ~ 1,0330 I 1,031r , 1,0315 

Ferner sind im Kopfe der Tabelle in den 3 letzten Spalten die %-Zeichen za streichen. 
G. Koestler, 


