Szreter, J., Oxydation des Oxyhamo-
globins. (Compt. rend., 145. Bd. von 1907,
S. 203--205.)

Beim Studium der Verinderungen des Blut-
farbstoffs unter dem EinfluB oxydierender Mittel
hat der Verfasser einen durch seinen Eisen-
gehalt merkwiirdigen Stoff isolieren konnen.
Man 16st in 750 cmm lauwarmem Wasser etwa
100 g frisch bereitetes kristallisiertes Oxyh#mo-
globin und filtriert die dunkelrote Fliissigkeit.
Unter besonderen VorsichtsmaBregeln wird
tropfenweise  Wasserstoffsuperoxyd  zugesetzt.
Dazu sind zwei Liter in der angewandten
Konzentration ndtig. Wihrend der Operation,
die mehrere Tage dauert, 148t sich ein schwaches
aber stetiges Entweichen von COy wahrnehmen.
Die Ausbeute erreicht 40 g des trockenen
oxydierten Stoffes. Dieser stellt ein amorphes,
weiles, sehr hygroskopisches Pulver dar, das
mit der Biuret-Reaktion eine Rotfirbung gibt.
In wasseriger Losung fillt es nicht durch kon-
zentrierie Mineralsiuren und gerinnt auch’ nicht
mehr durch Wirme. Die starken Alkohole fallen
es aber in farblosen Flocken, ebenso die neu-
tralen Salze, sowie das Ferrozyankalium, die
Metaphosphorsaure und die Reagentien der
Alkaloide. Seine quantitative Zusammensetzung
ist festgestellt worden. E. Mikelt.

A. Aggazzotti. VIl Vorlaufige Mitteilung.
Kolloide Metalle und Gewebsatmung. Ge-
ringe Mengen koll. Silbers haben auf die Ge-
websatmung in vitro keine ausgesprochene Wir-
kung obwohl eine Neigung zur Erhohung des
Gasaustausches besteht. In stirkerer Konzen-
tration setzt es die Atmungsfihigkeit der Ge-
webe herab. M. Ascoli, (Pavia).

Lindet und Ammann, L., Ueber das
optische Drehungsvermdgen der aus Getreide-
mehlen mit wiisserigem Alkohol ausgezogenen
Proteine. (Compt. rend., 145. Bd. von 1907,
S. 253—255.)

Bei dieser Untersuchung haben die Verfasser
gefunden, daB das Gliadin des Weizens eine
Mischung zweier Gliadine ist (ep= —81,6°
und - 95%, und haben im Roggen und in der
Gerste ein neues Protein (ap= — 13%53% ent-
deckt, das sie Hordein zu nennen vorschlagen.
Zudem bestitigen sie, da8 die von Donard
und Labbé im Mais nachgewiesenen zwel
Maisine wirklich zwei verschiedene Protcine
sind (ep=- 29,60 und ep=-- 409

E. M.
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Fernbach, A, und Wolff, I, Ueber
die Verfliissigung des Stirkekleisters durch
Diastase. (Compt. rend., 145. Bd. von 1907,
S. 261 —-263.)

Es stellt sich heraus, daB der Mechanismus
der Verfliissigung des Stirkekleisters durch
Diastase im grofien ganzen denselben Einfliissen
unterworfen ist wie bei der Verfliissigung unter
Druck. Es darf hervorgehoben werden, daf
Chlorbarium zum Unterschied von allen andern
Salzen, auch wenn diese in starken Dosen dem
neutralisierten Kleister zugesetzt werden, die
Verfliissigung sehr bemerkenswert und ginzlich
unerwartet begiinstigt. E. M.

Gerber, C., Das Lab der Rubiaceen.
{Commpt. rend., 145. Bd. von 1907, S. 284 —286.)

Das Lab der Rubiaceen steht in seiner
Wirkungsweise zwischen dem der Kreuzbliitler
und dem tierischen Lab. Wie jenes bringt es
bei hoher Temperatur besser die abgekochte
Kuhmilch zum Gerinnen als die rohe, aber bei
niedrigerer Temperatur von 43 —40° 148t es
leichter die rohe als die gekochte Milch ge-
rinnen, so wie es das tierische Lab tut. Noch
einige andere Reaktionen sind fiir seine eigen-
titmliche Stellung zwischen den beiden anderen
Fermenten. von Bedeutung. E. M.

Klobb, T., Ueber zwei neue Glukoside,
das Linarin und das Pectolinarin. (Compt.
rend., 145. Bd. von 1907, S. 331---334.)

Der Verfasser beschreibt die beiden aus den
Bliiten und Blattern der Linaria vulgaris durch
alkoholischen Auszug gewonnenen Glukoside,
von denen das Pectolinarin, das sich in seiner
Zusammensetzung vom Linarin nur durch einen
Mehrgehalt von einem Molekill Wasser unter-
scheidet, ein gelatingser Stoff ist. Das Pecto-
linarin ist ein amorpher, strohgelber Korper,
schmilzt bei 188 --190°, ist in kaltem Wasser
fast uniostich, 16st sich in kochendem Wasser
und Alkohol und setzt sich daraus wieder in
gelblichen, runden Kiigelchen ab. Gesittigte
Lasungen gelatinieren beign Erkalten. Wie das
Linarin lost es sich leicht in konzentrierter
HCl und in KOH. Wird es lange mit Wasser
gekocht, so verliert es sein Konstitutionswasser
und formt sich in das unlosliche kristallisierte Li-
narin um, dessen Formel vielleicht CsoHpo Oog ist.

E. M.

Gerber, C., Beschleunigende Einwirkung
von Fluornatrium auf die Gerinnung der
Milch durch Pflanzenlab. (Compt. rend,
145. Bd. von 1907, S. 689—692.)



