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liche Krgiebigkeil einer Yuelle belrigt 140 000—285 000
Kubikmeter fiir jede. Gewinnbringende Gasquellen wer-
den in einer durchschnittlichen Tiefe von 300 m mit
cinem Anfangsdruck von 500—1000 1b auf 1 Quadrat-
zoll erbohrt. Das Caddo-Naturgas enthilt 95 % Me-
than, 2,66 % Stickstoff, 2,34 % Xohlensiure, 0,01 %
Wasserstoff, kein Kohlenoxyd und kein Acetylen. Das
Gas wird in Robren nach Shreveport u. a. Orten geleitet.
Fir hiusliche Zwecke wird der Kubikmeter zu etwa
3,3 Pig. berechnet, fiir kleinere Indusirieanlagen zu
1,2 Pig. und fiir groBe Gasanlagen zu 0,6 Pfg. (Chem.-
Ztg. 1913, S. 1142) s.

Ein neues Verfahren zur Konservierung vom See-
fischen. In Di#nemark hat man in letzter Zeit erfolg-
reiche Versuche mit einem neuen Konservierungsver-
fahren gemacht, das gestattet, Seefische auch in der
warmen Jahreszeit auf groBe Entfernungen zu ver-
senden. Das neue Verfahren, das von dem Fisch-
exporteur Ottesen in Thysted erfunden wurde, ist ge-
eignet, eine vollstindige Umwilzung im Fischhandel
herbeizufiihren. Wie Dr. Briikl in der Bis. und Kilte-
industrie 1913, S. 84, mitteilt, 158t man die Fische
gefrieren, indem man sie in eine Kilfeldsung von etwa
— 159 C. eintaucht. Hierbei gefriert jede oberfliichlich
in den Fisehen vorhandene Fliissigkeit soforf, und es
wird infolgedessen jede Wechselwirkung zwischen der
Kaltelosung und der Fliissigkeit im Innern der Fische
ausgeschlossen. Der Gefrierprozef dringt rasch ins
Innere vor, ohne jedoch eine Veriinderung der natiir-
lichen Btruktur zu bewirken. Bei kleineren Fischen
ist das Gefrieren in wenigen Minuten beendet. Als
Kaltelosung wendet man am besten eine konzentrierte
Kochsalzldsung an, deren Temperatur durch das Ein-
tauchen der Fische auf nicht mehr als — 10 bis —5°9
steigen darf, da sonst das gewiinschte rasche Gefrieren
der Fische unsicher wird. Das Verfahren ist mit ein-
fachen Mitteln auch im Kleinbetriebe ausfiihrbar. Bei
dem Versand der Fische wird eine erhebliche Fracht-
ermifigung erzielt, da jegliche Beigabe von Eis un-
nétig ist und der gefrorene Fisch nicht mehr wiegt
als der frische. Nach dem Wiederauftauen sollen der
Schleim und die Kiemen unverindert gewesen sein.
Die Augen, die im gefrorenen Zustande weill waren,
sollen wieder klar geworden sein. Bei steifgefrorenen
Dorschen mit weiBen Augen wurde sogar beobachtet,
daf sie beim Auftauen wieder zu sich kamen. Auch
dies beweist, daB bei dem raschen Gefrierprozef keine
osmotischen Wirkungen zwisehen der Kilteldsung und
den eingetauchten Fischen eintreten. In Thysted wurde
eine Kilteanlage mit einem Gefriertank von 3000 kg
Tuhalt errichtet. Darin kann man auf einmal 300 kg
Yische gefrieren lassen. Dag Verfahren wurde von
einer Reilie von dinischen und norwegischen Fischerei-
sachverstindigen gepriift und durchweg sehr giinstig
beurteilt. Besonders wurde der Wohlgeschmack der
Fische betont, der auch dann noch vorhanden ist, wenn
die gefrorenen Fische sechs Wochen lang im XKihl-
hause aufbewahrt wurden. In der Fischerei-Versuchs-
anstalt zu Bergen lieB man Dorsche nach dem Ver-
fahren von Ottesen gefrieren und alsdann in Papier
eingepackt sechs Tage lang bei gewdhnlicher Tempera-
tur in einer Kiste liegen, ohne daB der Geschmack be-
eintrichtigt wurde. Auch Versandversuche auf weite
Strecken. hatten ein sehr glinstiges Ergebnis, so wurden
45 kg gefrorene Dorsche in gewdhnlichen Herings-
kisten von Bergen nach Wien gesandt, wo sie in sehr
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gutem  Zustand  awkewen.  Dic Fische schmeckten
durelious wie frische Fische, obwohl sie in Salzlake
gefroren waren. HEs werden zurzeit Versuche ange-
stellt, die Haltbarkeit der gefrorenen Fische nach noch
lingerer Zeit zu ermitteln. Wenn auch hierbei gute
Irgebnisse crzielt werden, so wird dieses neue Ver-
fahren fiir den Fischexport der nordischen Liéinder
von auflerordentlicher Bedeutung werden. Zur Ver-
wertung der Patente von Offescn wurde vor kurzem
in Kopenhagen eine Aktiengesellschait mit einem
Kapital von 100 000 Kronen gegriindet. S.

Uber ein neues Kohlenoxyd. Durch vollstindiges
Anhydrisieren von Mellitsiure durch sechsstiindiges
Brhitzen mit viel Benzoylehlorid am RiickfluBkiihler
gelang es H. Meyer und K. Steincr, ein neues Kohlen-
oxyd herzustellen, das genau 50 % Kohlenstoff und
50 % Sauerstofi enthiilt.  Die neue Verbindung,
die die Formel C.20, hat, 148t sich aus viel siedendem
Benzoylehlorid umkristallisieren. Die Substanz ist in
kaltem Wasser fast unlslich; beim Erwirmen geht sie
unter Wasseraninahme in Mellitsiure (Ci2HgO2) iber.
Das Kohlenoxyd 148t sich bei 160 ¢ unverfndert trock-
nen; es ist nicht hygroskopisch und sehr bestindig.
Beim Erhitzen auf Temperaturen iiber 3200 farbt es
sich dunkel und verspriiht bei weiterem Erhitzen auf
dem Spatel unter Erglihen; schlieflich verbrennt es
mit ruBender, dunkelroter Flamme. Im Vakuum ist
es sublimierbar. Weitere Angaben iiber diese inter-
essante Substanz werden Verfasser demmniichst ver-
oifentlichen. (Berichte d. Dt. Chem. Gesellschaft 1913,
8. 813.) 8.

Was afien die Agypter vor 5000 Jahren? In der
Abteilung 8 der 85. Versammlung Deutscher Natur-
forscher und Arzte in Wien berichtete F. Netoliteky
iber Heil- und Nahrungsmittelreste in altiigyptischen
Hockerleichen, die von einem Griiberfelde bei Girga in
Oberigypten bei der , Heart Bgyptian Ezpedition von
Dr. Reisner und Prof. Dr. Smith geborgen waren und
gich so gut erhalten hatten, daf der Darminhalt auni
Nahrungsreste untersucht werden konnte. Als Nah-
rung dienten, wie genau bestimmt wurde, die Fische
Tilapia nilotica und Barilius niloticus, von Shugetieren
die Maus. Auch die heutige #gyptische Jugend nihrt
sich z. T. von M#usen und Fischkonserven, deren
Knochenriickstinde dieselben sind, wie sie sich in den
5000 Jahre alten Leichen fanden. Pflanzennahrung lie-
ierte die Gerste, die Erdmandel sowie eine Hirseart.
Auch eine Heilpilanze, die unserem Boretsch gleicht,
konnte nachgewiesen werden. Zu bemerken ist noeh,
daB der Nachweis der Pflanzen an den Kieselskeletten
der Zellen in erster Linie ermdglicht wurde. (Chem.
Ztg. 118, 1201 £ —z.

Berichtigung.

In der Abwehr des Vercins zur Firderung der na-
turwissenschaftlichen Erforschung der Adrie in Wicn
gegen die Angriffe seines Ausschufpmitgliedes und
wissenschafilichen Miterbeiters Prof. Dr. Bteuer hat
die Druckerei nach ¥rteilung des Imprimatur einen
sinnstérenden Druckfehler verschuldet. Es soll auf
8. 65, Zcile 28 v. o. heiBen: zwei weife Kolonnen
{nicht: zwei grofle Kolonnen).
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